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รอบรั้วศูนย์วิทย์ มรส. 

16 มิ.ย. 69 ดร.อรณิช เผือกคง รองผูอำนวยการศูนยวิทยาศาสตร และนางสาวปภัสรา ทิพยบรรพต นักวิทยาศาสตร เขารวมอบรม
หลักสูตร “การใชงานระบบสารสนเทศในการบริหารจัดการขอมูลท่ีเก่ียวของกับการตรวจประเมินและรับรองหองปฏิบัติการในรูปแบบ 
Peer Evaluation” ครั้งท่ี ๒ ณ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร จ.สงขลา เพ่ือเตรียมความพรอมสำหรับรองรับการประเมินหองทดสอบ
ทางเคมีของศูนยวิทยาศาสตรภายใตโครงการพัฒนาระบบบริหารจัดการหนวยบริหารจัดการความตกลงรวม (MRA) ระดับภาคใต 

ศูนย์วิทยาศาสตร์ส่งตัวแทนห้องปฏิบัติการเข้าร่วมอบรม   
"ระบบสารสนเทศสำหรับตรวจประเมินในรูปแบบ             

Peer Evaluation” ณ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ 

ศูนย์วิทย์ มรส. จัด “โครงการการจัดอบรม     
เชิงปฏิบัติการการแปรรูปผลิตภณัฑ์” ยกระดับ

สินค้าด้วยนวัตกรรมและมาตรฐาน อย. ให้ชุมชน 
 

24 มิ.ย. 69 ศูนยวิทยาศาสตรจัด “โครงการการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผลิตภัณฑ” ยกระดับสินคาดวยนวัตกรรมและมาตรฐาน อย. ใหแก
ผูประกอบการ วิสาหกิจชุมชน เกษตรกร และผูสนใจทั่วไป เขารวมกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติการการแปรรูปผลิตภัณฑ หัวขอ การทำแหงแบบแชเยือก
แข็ง (Freeze dry) และการทอดสุญญากาศ (Vacuum drying) ผูเขาอบรมจะไดรบัความรู และทักษะการแปรรูปผลติภัณฑอาหาร และฝกปฏิบัติจริงกับ
เครื่องมือมาตรฐานโรงงาน ไดแก ผลิตภัณฑ Energy bar ทุเรียนและกลวยน้ำวาฟรีซดราย และผลิตภัณฑเห็ดอบกรอบ โดยคณาจารยสาขานวัตกรรม
อาหารและโภชนาการ และบุคลากรศูนยวิทยาศาสตรเปนวิทยากร นอกจากน้ี ผูประกอบการยังไดพบกับศูนยบมเพาะธุรกิจ (UBI) เพ่ือหารือแนวทางใน
การพัฒนาตอยอดผลิตภัณฑตอไป ทั้งนี้ กิจกรรมจะจัดขึ้น ณ ศูนยปฏิบัติการนวัตกรรมอาหาร กิจกรรมดังกลาวจัดเปนการขับเคลื่อนหลักในดาน SDG 
9: Industry, Innovation and Infrastructure SDG 8: Decent Work and Economic Growth และ SDG 12: Responsible Consumption and 
Production ผานการถายทอดองคความรูดานนวัตกรรมการแปรรูปอาหาร การใชเครื่องมือมาตรฐานโรงงาน รวมท้ังการสงเสริมผูประกอบการ วิสาหกิจ
ชุมชน และเกษตรกรใหสามารถพัฒนาผลิตภัณฑตอยอดสูเชิงพาณิชยไดอยางยั่งยืน 

 

ขาพระพุทธเจา 
ผูบริหารและบุคลากรศูนยวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี 

   5-6 พ.ค. 69 ศูนยวิทยาศาสตรจัดโครงการพัฒนาศักยภาพบุคลากรศูนยปฏิบัติการวิทยาศาสตรตามระบบมาตรฐาน ISO 9001 เพ่ือพัฒนาความรูความเขาใจของ
บุคลากรเก่ียวกับการเปลี่ยนผานระบบบริหารงานคุณภาพจาก ISO 9001:2015 สู ISO 9001:2026 พรอมท้ังปรับปรุงกระบวนการดำเนินงานของศูนยวิทยาศาสตร
ใหสอดคลองกับขอกำหนดฉบับใหม เพ่ือใหเกิดการพัฒนาอยางตอเนื่องและรองรับการดำเนินงานอยางยั่งยืน โดยมี คุณมนัส สนพิพัฒน กรรมการผูจัดการบริษัท 
เอ็น คิว เอ (ไทยแลนด) จำกัด เปนวิทยากร ณ หอง SC101 อาคารศูนยวิทยาศาสตร  


